
PARA EMPEZAR
· Crep de trigo sarraceno con boletus y setas de temporada, queso Fermió de la Balda y 
  vinagreta de aceite de boletus con piñones - 12,60 € 

· Nuestras patatas bravas - 9,80 €

· Buñuelos de bacalao con “all i oli” de ajo escalivado y ajo negro - 14,60 € 

· Alcachofa asada con sardina ahumada, nuestro romesco y aceite de ajo y perejil frito - 13,90 €

· Tataki de atún con aguacate, vinagreta de lima y sésamo - 25,50 €

· Provolone y berenjena gratinada con tomate fresco a la albahaca, aceitunas negras y 
  aceite de tomillo  - 12,80 €

· Rollitos de calabacín marinados con queso de cabra al pesto - 15,30 € 

· Puerros escalivados con salsa de setas y trompetas de la muerte con ajo y perejil - 13,60 €

· Huevos ecológicos rotos con patatas y jamón de bellota - 14,50 €

· Croquetas caseras de jamón de bellota con una pizca de avellanas en el rebozado - 13,40 €

· Pulpo a la plancha con cama de puré de patata al pimentón - 23,80 €

· Canelón XL de asado de ternera, al vino tinto, gratinado con bechamel -14,50 €

QUESOS-IBÉRICOS 
· Selección de quesos artesanos - 18,90 €

· Paleta ibérica de bellota con coca de pan con tomate - 19,90 €

ENSALADAS DE LECHUGAS RECIÉN COGIDAS DEL HUERTO (PENSADAS PARA COMPARTIR)
· Con pollo de corral marinado con cítricos y sésamo, tomates cherris, aguacate y vinagreta 
  de naranja - 15,80 €

· Con peras asadas al horno, Roquefort, nueces pacanas y vinagreta de maracuyá - 14,60 €

· Con espinacas, naranja, remolacha laminada, nueces, almendras y vinagreta de 
  mostaza - 14,50 €

 PLANCHADOS Y COCAS DE PAN ECOLÓGICO  
· Planchado caliente de espelta con cecina i queso Comté - 13,60 €

· Planchado caliente de jamón ibérico con Brie y tartufata (trufa con setas) - 14,50 €

· Focaccia con queso Gorgonzola, zanahoria asada, rúcula y avellanas - 12,40 €

· Brioche de “pulled pork” con crema de queso y cebolla al vino tinto - 13,80 €

La cocina de este establecimiento puede contener trazas de los alérgenos · Precios con IVA incluido www.brotsdevi.cat
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HAMBURGUESAS CON PAN Y PATATAS FRITAS 
· De ternera de Girona (200 g) con lechuga, tomate confitado, queso Havarti, bacon
  crujiente y mayonesa - 15,90 €

· De ternera Angus bio (250 g) con cebolla caramelizada, bacon, queso Brie y tartufata - 18,90 €

· De vaca Bio ( 220 g) madurada 60 días con provolone, cebolla escalivada y kétchup
  hecho en casa - 20,60 € 

· De pollo de corral ecológico (220 g) con cremoso de huevo, lechuga, cebolla y tomates
  cherris encurtidos - 16,90 € 

· De cordero ecológico de rebaño (220 g), con lechuga, chutney de higos, crema de queso
  de cabra y menta fresca - 16,60 €

· Vegetal gourmet hecha en casa, de garbanzos y guisantes, con lactonesa y pesto - 14,80 €

A LA PLANCHA ...
· Secreto de cerdo ibérico bellota con aceite de romero y miel, patatas al horno, mayonesa 
  de cebolla caramelizada y cebolla crujiente - 27,50 €

· Magret de pato ibérico de bellota (250g) con manzana cocida al horno, granos de ajo y
  salsa miso - 23,60 €

· Smash Burguer (250 g) de Angus Bio con queso Havarti y patatas fritas (sin pan) - 19,80 €

· 300 g de entrecot sin hueso de ternera de Girona, patatas y pimientos al horno con hierbas
  aromáticas  - 29,50 €

PARA ACABAR.... NUESTROS DULCES 
· Flan XL con nata aromatizada, canela, naranja y limón  - 5,50 €

· Nuestro cheesecake con arándanos confitados - 6,50 €

· Nuestro tiramisú artesano - 6,20 €

· Brownie con nata montada a la vainilla y crispis de fruta de la pasión - 6,40 €

· Piña con lima y menta - 4,90 €

· Servicio de pan sin gluten (2 unidades) - 3,20 €
· Servicio de pan con tomate - 2,80 €
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